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« Fait Maison »

LES DESSERTS DE

NOTRE CHEF PATISSIER

Le Citron revisité 9€50
Moelleux au chocolat au ceeur glacé 9€50
Crépe Suzette flambée et sa boule de glace 9€50
Profiteroles, glace vanille et sauce caramel au beurre salé 9€50
Paris-Brest 9€50
Café gourmand 10€

NOS GLACES

&

Dame blanche : 3 boules de glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8€
Chocolat liégeois : 2 boules de glace chocolat, 1 boule de glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8€
Café liégeois : 2 boules de glace café, 1 boule de glace vanille, expresso, chantilly 8€
Banana split 1 boule de glace vanille,1 boule de glace chocolat,1 boule de glace fraise, banane, 8€50
chocolat chaud, chantilly
Bretonne : 2 boules de glace caramel au beurre salé, 1 boule de glace vanille, 8€50
caramel au beurre salé, 1 sablé breton, chantilly
Poire Belle Hélene: 3 boules de glace vanille, poire, chocolat chaud, chantilly 8€50
Colonnel: 3boules de glace citron et vodka 9€50
Caraibes: 1 boule de glace rhum raisin, 2 boules de glace coco, ananas, thum 9€50
Kiss cool: 3 boules menthe chocolat arrosées de Get 27 9€50

Glace au choix:

Vanille, chocolat, menthe chocolat, café, rhum raisin, caramel au beurre salé, fraise, ananas, citron, passion, mangue,
coco, m&m’s

1 boule 2.50€
2 boules 4.50€
3 boules 6.00€

Supplément chantilly ou coulis maison (chocolat chaud, caramel au beurre salé, coulis de fruits) 1.50€



