Rosé : Verre12cl 375cl 50cl 75cl

Chateau du Rouét, cuvée “Esterelle”, AOP Cotes de Provence 7€ 18€ 27€
Chateau des Demoiselles, cuvée “Charme des Demoiselles”, AOP 29€
Coétes de Provence, BIO
Chateau Minuty, cuvée “Prestige”, AOP Cbtes de Provence. 8€ 33€
Chateau Saint Maur, cuveée “Saint M”, cru classé AOP Cdtes de Provence 25€  34€
Blanc :

Verre12cl 37,5cl 50cl 75cl
Chateau du Rouét, cuvée “Esterelle”, AOP Cotes de Provence 7€ 18€ 27€
Domaine Cristia, cuvée “Cotes du Rhone”, AOC cote du Rhéne BIO 7€ 29€
Domaine de la Béche, cuvée “Bourgogne blanc”, chardonnay, AOP Bourgogne 32€
Chateau Minuty, cuvée “Prestige”, AOP Cotes de Provence. 33€
Chateau Saint Maur, cuvée “Saint M”, cru classé AOP Cdtes de Provence 25€  34€
Domaine Saint Romble, cuvée “Pente de Maimbray”, AOP Sancerre 42€
Domaine de Joy, cuvée "Enjoy”, IGP Cotes de Gascogne ( moelleux ) 7€ 28€
Rouge:

Verre12cl 37,5cl 50cl 75 cl
Chateau du Rouét, cuvee “Esterelle”, AOP Cétes de Provence 7€ 18€ 27€
Domaine Cristia, cuvée “Cotes du Rhéne”, AOC BIO 7€ 29€
Chateau Minuty, cuvée “Prestige”, AOP Cotes de Provence. 33€
Chateau Saint Maur, cuvée “Saint M”, cru classé AOP Cdtes de Provence 25€ 34€
Domaine Cristia, cuvée “Crozes hermitage”, AOC Céte du Rhéne BIO 40€
Chateau Haute Boutisse, cuvee “Origine”, AOP Saint Emilion Grand Cru 42€
Champagne : Coupe 10cl  75cl
Veuve Pelletier, brut 10€ 54€
Pommery brut royal 95€
Ruinart, blanc de blanc 180€
Eau Plate 50cl s€ 1L 7€
Eau pétillante 50cl 5€ 1L 7€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



